
Le Lounge

Bouchees creatives a partager
Creative bites to share

B y  l e  r o o f

A PARTAGER... OU PAS 
TO SHARE... OR NOT
Le guacamole minute 									                  18€
The guacamole made to measure

Tzatzíki au yaourt grec, pain pita   							                12€
Tzatzíki with Greek yoghurt, pita bread

Les gambas croustillantes 								        x4     18€  
À la menthe, sauce aigre douce 								        x6     24€
Crispy prawns
with mint, sweet and sour sauce

Les arancini à la sicilienne 								        x6     14€
Sicilian arancini balls 			 
	 	 	 	  	 	 	 	
La pizzetta napolitaine à la tomate et au basilic  					              23€
Neapolitan pizzetta with tomato and basil 

La pizzetta napolitaine à la truffe 							                29€
Neapolitan pizzetta with truffle 

Le poulpe		    								             entrée     21€
Poulpe rôti aux aromates, écume au chorizo et pommes confites  		           plat     38€
The octopus
Roasted octopus with herbs, chorizo ​​foam and confit apples

Le thon 		     									                  24€
Mi-cuit à la plancha aux agrumes, perle d’huile de coriandre et crémeux d’avocat au wasabi 
The Tuna
Semi cooked a la plancha with citrus fruits, pearls of coriander oil, creamy avocado with wasabi



Le bœuf Kefta										                   19€
Brochettes de bœuf aux épices douces, grillés à la plancha
Beef Keftas 
Beef skewers with mild spices, grilled a la plancha

Les empañadas de poulet  					             				             21€
Effiloché de cuisse de poulet en chaussons croustillant, sauce chimichuri 
The Chicken empañadas
Marinated shredded chicken thigh served in crispy pastry turnovers, chimichuri sauce

LES ACCOMPAGNEMENTS MAISON... 
HOMEMADE SIDES...  
Salade verte, vinaigrette		   	    						                 8€ 
Green salad, vinaigrette 

Cockpot de légumes de saison 							                              9€ 
Seasonal vegetables 

Pomme purée onctueuse 									                    9€
Creamy mashed potato 

Pommes frites										                     9€
French fries 

LES FROMAGES...  										                
THE CHEESES...  
Sélection de fromages affinés par la maison Mons, Meilleur ouvrier de France 	          28€
Selection of cheeses matured by Mons, Meilleur Ouvrier de France

LES DOUCEURS…
SWEETNESS...
Les fruits givrés 										                   14€
Le citron ou le fruit de la passion 
Iced fruits: lemon or passion fruit

Le panier de fraises, sauce au chocolat chaud   					              16€ 
A basket of fresh strawberries, hot chocolate sauce

Disponible à partir de 18h. Cette carte vous propose une cuisine fraîche et moderne. L'ensemble des produits sont choisis avec soin. 
La liste des allergènes est disponible sur demande à l’accueil. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Available from 6pm. This menu offers fresh and modern cuisine. All the products are carefully selected.
The list of allergens is available upon request at the welcome desk. Net prices in euros. Taxes and service included. 


